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LES SANS ALCOOLS
Coca-Cola, Coca-Cola light, Coca-Cola Zéro 2,30 €
Fanta, Sprite, Ice tea 2,30 €
Tonic, Tonic agrumes, Bitter lemon 2,40 €
Vittel 1/4, Rosport 1/4 2,30 €
Viva 1/2, Rosport Bleu 1/2, San Pellegrino 1/2 400
Jus de fruits 2,40 €
Jus de pomme Biologique 2,50 €
Jus de fruit presgérange, pamplemousse, citron) 4,00 €

LES BIERES
Biére Diekirch 30 cl 2,60 €
Diekirch Grand Cru 3,50 €
Blanche de Hoegaarden 3,50 €
Leffe blonde / brune 3,80 €
Clausthaler (biére sans alcool) 3,00 €
LES APERITIFS

Kir vin blanc 5,00 €
Kir Royal 10,00 €
Crodino 3,00 €
Picon biere 5,00 €
Martini rouge / blanc 5,00 €
Porto rouge / blanc 5,00 €
Cynar, Ricard 5,50 €
Campari 5,50 €
Gin Gordon’s 5,50 €
Vodka Absolut 5,50 €

LES CHAMPAGNES / CREMANTS

La coupe La btl.
Champagne Drappier, Carte d’Or 0,00 € 60,00 €
Champagne Bruno Paillard / 66,00 €
Champagne Laurent Perrier / 80,00 €
Champagne Roederer Brut Premier 7018, 82,00 €
Champagne Veuve Clicquot 14,00 € 84,00 €
Crémant Cave Mathe&bsuxembourg) 6,00 € 36,00 €
LES LIQUEURS
Grappa, Get 27, Cointreau 5,00 €
Bailey’s, Amaretto 5,00 €
Grand Marnier 6,00 €
LES DIGESTIFS
Calvados Pere Magloire Fine 7,00 €
Sambuca 5,00 €
Cognac Remy Martin VSOP 9,00 €
Armagnac Castaréde VSOP 10 ans 7,00 €
Eau de vie Luxembourgeoise Artisanale Ries
Mirabelle / Quetsch / Marc 5,00 €
Eau de vie Suisse Morand
Poire Williams 8,00 €
Framboise 9,00 €
LES WHISKIES
Jack Daniels, J&B, Ballantines Finest 550 €
Johnnie Walker Red Label 550 €
Johnnie Walker Black Label 6,50 €
Aberlour 6,50 €
Chivas 7,00 €
Glenfarglas 15 ans 13,00 €
Glenmorangie Madeira ou Port Wood 13,00 €

Glenmorangie 15 ans 14,00 €



LES VINS BLANCS

Le verre La btl.

(15 cl)
Verre de Rivaner, Kox 3,00 €
Riesling, Domaine viticole Bastian 450 € 22,50 €
Pinot blanc GPC, H.Ruppert 4,60 € 23,30 €
Pinot gris GPC, Marc Kox 21,00 €
Chablis " Cuvée Prestige " 30,00 €
Sancerre Les Baronnes, Henri Bourgeois 37,50 €
Chardonnay, Beringer, 450 € 2250 €

LES VINS ROSES

Le verre La btl.

(15cl)
Pinot noir, Domaine Bastian 5,70 € 28,50 €
Coétes de Provence, Domaine des Aspras

Cuvée tradition biologiquerscl) 410 € 20,20 €
Bergerac, Chateau Bélingard 450 € 22,50 €

LES VINS ROUGES

Le verre La btl.

(15cl)
Vacqueyras 30,00 €
Bordeaux, Chateau Laborde 5,40 € 27,00 €
Cabernet Sauvignon, Tierra de Luna, Argentine 4,80 24,80 €
Bergerac, Chéateau Bélingard 450 € 22,50 €
Chéteau Larose de Gruaud, St-Julien 52,10 €
Montechiari, Cabernet Sauvignon 45,80 €

Coétes de Provence, Domaine des Aspras
Cuvée tradition biologiquesocl) 12,80 €

LES BOISSONS CHAUDES

LES CAFES NESPRESSO 2,70 €
Café Leggerd-leuri et rafraichissant

Café ForteRaceé et torréfié

Café décaféin®elouté et aromatique

LES ESPRESSOS NESPRESSO 2,70 €

Espresso Leggelcéger et rafraichissant
Espresso FortBond et équilibré
RistrettoGénéreux et long en bouche

Espresso Macchiato 2,70 €
Double Espresso 3,50 €
Cappuccino 3,50 €
Lait russe 3,50 €

Nous suggérons I'Espresso Forte ou Café Forte
pour votre Cappuccino ou votre Lait Russe

Irish coffee 7,00 €
Chocolat chaud 4,00 €
Thé en vrac 4,50 €
(Darjeeling, Ceylon, Nepal Himalaya, Friggraradies)

Thé, Infusions 3,50 €

(Menthe, camomille, tilleul, verveine)



LE MATIN
Jusqu’'a 11H30

Petit déjeuner 23,00 €
Boissons chaudes, jus de fruits, céréales, pannuiseries, ceufs,

assortiment de confitures, yaourts, fromage blaoits secs, charcuteries

et fromages a la demande, crémant

(Servi tous les jours sur réservation)

LE MIDI
De 12H00 a 14H00
Potage du jour 5,50 €

Omelette nature 10,50 €
Omelette garnie (jambon ou fromage ou champignons) 13,00 €
Accompagnés d’'une salade verte

LES PLATS DU JOUR a 10,50 €

Lundi : Bavette de bceuf a I'échalote

Mardi : Navarin d’agneau printanier
Mercredi : Supréme de volaille grillé au romarin
Jeudi : Mignon de porc a I'estragon
Vendredi : Filet d’'empereur r6ti au thym

LES PLATS EN BOCAUX

Pour commencer

Creme d’asperges 6,00 €
Bouneschlupp 6,00 €
Gaspacho andalous 5,50 €
La suite

Curry d’agneau 10,90 €
Filet de rouget a la nicoise 12,80 €
Sauté de veau au fenouil 10,80 €

Accompagnement au choix: riz, purée de pommes de dergratin dauphinois
LES SNACKS (A toute heure)

Club Sandwich, Pommes chips 9,50 €
(Tomate, ceuf dur, bacon grillé, réti de dinde eada)

Club Sandwich au saumon fumé, Pommes chips 10,00 €
(Tomate, concombre, oignon, raifort, saumon fumeaéde)

Quiche Lorraine, au thon ou aux poireaux 10,00 €
Croque - Monsieur 8,00 €

COMPOSEZ VOTRE SALADE 12,50 €

Une salade...

Salade romaine, salade de roquette, salade icebergesclun

Une vinaigrette...

Classique, a la moutarde luxembourgeoise, balsamqglau yaourt

Un poisson ou une viande...

Jambon cuit ou cru, lardons allumettes, poulet citit magret de
canard fumé, thon crevettes, scampis ou saumon fumé

... et six autres ingrédients
Codtons, pignons de pin, cerneaux de noix, échalatiboulette,

capre, olives noires et vertes, anchois, perstéac

Feta, mozzarella, copeaux de parmesan, gouda,fostjue

Tomates cerises, tomates confites, rondelles datgrtofu, riz, soja,
pommes de terre, haricots verts, artichaut, poivebampignons de
paris, betterave, concombre, carotte, céleri brmanaohais, melon,
mangue,...

LES DESSERTS

Tarte aux fruits de saison 3,50 €

Créme brllée 4,50 €

Duo de mousse au chocolat 450 €

Crumble aux pommes 4,50 €

Salade de fruits 4,50 €

Tarte Tatin aux fruits de saison 6,50 €
LES GLACES

Les parfums au choix la boule 2,20 €
(Vanille, Fraise, Citron, Straciatella, ChocolaisSe, Espresso Croquant)

Supplément de chantilly ou chocolat 1,00 €
Café glacé 6,50 €
Dame Blanche 8,00 €



